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Bankettvorschlage

Es freut uns, Ihnen in der Beilage unsere Menuvorschlage unterbreiten zu dirfen und
hoffen Ihnen mit dieser Auswahl dienen zu dirfen. Fur weitere Fragen oder Anliegen
stehen wir Ihnen gerne zu Verfligung.

Kinder Sind bei uns herzlich willkommen. Sie erhalten bis 12 Jahre bei uns
50% auf die Erwachsenen Portion.

Blumen Auf Wunsch besorgen wir lhre gewilinschte Blumendekoration zum
Selbstkostenpreis.

Verlangerungen Ab 00.30 Uhr berechnen wir pro angebrochene Stunde Fr. 30.--
Nachtzuschlag fur Service- und Kiichenpersonal.

Rechnungen Konnen Sie per Post oder Bar bezahlen. Wir nehmen keine
Kreditkarten fur Gesellschaften. Die verbindliche Personenzahl,
nehmen wir bis 11.00 Uhr des betreffenden Tages entgegen.

Zimmer Wir haben 8 Doppelzimmer fiir Sie bereit.
1 Doppelzimmer ab Fr. 60.-- pro Person inkl. Fruhstuck
1 Einzelzimmer ab Fr. 80.-- pro Person inkl. Frihstiick
Kinder bis 6 Jahren Gibernachten im Zimmer der Eltern kostenlos.
Kinder ab 6 bis 12 Jahren gewahren wir 50% ( Fr. 30.--)

Preisanderungen vorbehalten.
Alle Preise verstehen sich inkl. 8% MwsSt.
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Aperovorschlage
- - - m - ‘
- Salzgeback wie Chips, Nussli, Salzstangeli Fr. 0.50 pro Person
- Schinkengipfeli, Chésechuechli, Pizzetten Fr. 1.50 Stk.
- Gemusestangeli mit Dipsaucen Fr. 5.-- pro Person
- Chnoblibrot Fr. 5.-- pro Person
- Canapées Fr. 3.50 bis 4.50 Stk.
(Lachs, Tartar, Schinken, Kase Spargel, Salami,
Eier, Thon)
- Sandwiches mit Party- und Laugenbrotli Fr. 5.-- pro Person
- Kalte Platte ab Fr. 13.50 pro Person
Salate
Griner Saisonsalat Fr. 6.50
Buntgemischter Salat Fr. 7.50
Marit Salat
Fisch Filet im Bierteig auf Blattsalat Fr. 10.50
Saison Salat mit panierten, Frittierten Champignon Fr. 9.50
Salat Caprese ( Tomaten mit Mozzarella ) Fr. 9.50
Suppen
Bouillon mit Fladli, Gemusestreifen, Eierstich etc. Fr.5.50
Verschiedene Gemiisencréme Suppen Fr.7.--
Rieslingschaum Suppe Fr. 8.--

Steinpilz — Créme Suppe Fr. 8.50
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Hauptgange

01. Schweinscarréebraten
Teigwaren, Kartoffelstock, oder Gratin und Gemusebouquet

02.  Schwedenbraten ( mit Zwetschgen gefullt)
Teigwaren, Kartoffelstock, oder Gratin und Gemisebouquet

03.  Schweinsrahmschnitzel
Teigwaren, Pommes Frites und Gemiisebouquet Fr. 23.50

04.  Schweinsgeschnetzeltes

Pilzrahmsauce, Teigwaren und Gemusebouquet Fr. 23.50
mit Kalbfleisch Fr. 32.50

05.  Piccata Milanese
Tomatenspaghetti mit Schweinefleisch Fr. 23.50
mit Kalbfleisch Fr. 32.50

06.  Saltimbocca

Risotto und Gemisebouquet mit Schweinefleisch Fr. 26.50
mit Kalbfleisch Fr. 35.50

07. Schweinssteak
Krauterbutter, Pommes Frites und Gemdisebouquet Fr. 25.50

08. Gourmet Schinken
Kartoffelsalat Fr. 19.50

09.  Rindfleischvogel
Kartoffelstock oder Polenta Gemiisebouquet Fr. 24.50

10. Rindsbraten
Kartoffelstock oder Kartoffelgratin Gemusebouquet Fr. 28.50

11. Entrecote (Rind) rosé gegrillt
Bérnaise, Pfeffersauce oder Krauterbutter
Kartoffelgratin, Rostikroquetten oder Teigwaren
Gemiuisebouquet Fr. 37.50

12. Rumpsteak (Rindshuft)
Café de Paris oder Kréauterbutter
Teigwaren, Pommes und Gemusebouquet Fr. 33.50

13. Roastbeef rosa gebraten
Sauce Bérnaise, Gemiisebouquet
Kartoffelgratin oder Teigwaren Fr. 39.50
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14. Rindsfiletgulasch ,,Stroganoff™”
Paprikarahmsauce, Gemusebouquet
Eierspéatzli und Reis K382

15. Schweinsfilet am Stlick gebraten
Pilzrahmsauce, Teigwaren oder Spatzli, Gemusebouquet Fr. 36.50

16. Schweinsfilet im Teig
Teigwaren, GemUseboquet Fr. 38.--

17. Rindsfilet grilliert
Pfeffersauce, Bernaise Kréuterbutter
Kartoffelgratin, Pommes Frites, Gemuseboquet Fr. 45.--

18. Kalbsfilet Medaillon
Sauce Bernaise
Bratkartoffeln, Gemusebouquet Fr. 47.--

19. Les deux filet ,,Lowen ,, (Rind und Schwein)
Pilzrahmsauce, Bernaise
Teigwaren, Pommes Frites, GemUsebouquet Fr. 41.--

20. Les trois filet ,,Jimmy*
Pfeffersauce, Pilzrahmsauce, Bernaise
Teigwaren, Eierspatzli, Gemisebouquet Fr. 44.--

21. Kalbsteak
Steinpilzrahmsauce
Kartoffelgratin, Teigwaren, Gemiseboquet Fr. 43.--

22, Eglifilet gebraten (Mullerinnenart)
mit Mandelbutter
Schnittlauchkartoffeln oder Reis, Gemusebouquet Fr. 28.--

23. Pangasiusfilet pochiert
mit Weissweinrahmsauce
Schnittlauchkartoffeln oder Reis, Gemusebouquet Fr. 26.50

24 Zanderfilet ,,Miillerinnen Art‘¢
mit Teigwaren und Blattspinat an Ké&se-Rahmsauce
und Champignons Fr. 32.50

25 Saiblings Filet Goldig gebraten an Krautersauce
auf Blattspinatnest mit Lang korn-Reis Fr. 33.50
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Dessert

Mousse au chocolat Fr. 9.50

Karamelchopfli mit Rahm Fr.5.50

Coupete Maison (frischer Fruchtsalat mit Glace) Fr. 7.50

Frischer Fruchtsalat mit Rahm Fr. 8.50

hausgemachtes Tiramisu Fr. 9.50

Zitronensorbet mit Wodka Fr. 8.50

Zwetschgensorbet mit Prune Fr. 8.50

Dessertteller "Surprise" Fr. 14.50

Dessertkaseteller Fr. 11.50

Torten und Frichtekuchen Fr. 6.50

Hochzeitstorten werden nach Aufwand pauschal verrechnet,

plus Fr. 2.50 pro Person fiir das Gedeck.

Fur mitgebrachte Dessert verlangen wir pro Person Fr. 2.50

flr das Gedeck und den Service.

Dessertbuffet ab Minimum 20 Erwachsenen Personen

- Frischer Fruchtsalat - gebrannte Creme

- Div. Mousse - Karamelchopfli

- Div. Glace - Meringues mit Rahm

- Tiramisu - div. Patisserie

- Cackes usw.

pro Person Fr. 15.50



