
 
Salate 

  
Grüner Blattsalat         Fr.  7.50 

 

 Bunt gemischter Salat        Fr.  8.50 
 

Grüner Blattsalat in der Schüssel       Fr. 10.50 
 

 Tomatensalat mit Zwiebeln, Basilikum  
an Acetto-Balsamico         Fr.  8.50 

 

 Jäger Salat  
 Pilze und Speck angebraten an Aceto Balsamico auf Blattsalat   Fr. 12.50 
 

Märit - Salat mit Fischfilet        
 Fischfilet im Bierteig auf Blattsalat      Fr. 12.50 
 
 Saison Salat mit Champignons       
 Panierte Champignons auf Blattsalat      Fr. 10.50 
 

 Saison Gemüsecrémesuppe        Fr.  6.50 
 

 Boullion mit Einlage         Fr.  5.50 
 
 
  
  

 
 
 
 
  
 

Mickey Mouse Kinderspaghetti mit Tomatensauce     Fr.  9.50 

 

 Donald Duck  4 Chicken Nuggets mit Pommes, Ketchup     Fr.  9.50 

 

 Der König der Löwen  Schweinschnitzel paniert mit Pommes    Fr. 11.50 

 

 Die wilden Kerle  Poulet-Cordon-Bleu mit Pommes     Fr. 14.50 

 

 Räuberteller Kinder räubern von den Tellern ihrer Eltern    Fr.  0.00  

 
 

 



 

 

 

 Gut Bürgerlich und Grilladen    
Alle Gerichte inkl. Gemüse, Beilage und Sauce! 

 

Vom Schwein 

 

 Schweinsschnitzel paniert 

 mit Pommes und Gemüse        Fr. 22.50 
 

 Schweins-Geschnetzeltes Zürcher Art 

  mit Teigwaren und Gemüse        Fr. 22.50 

  

 Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce 

 mit Butternudeln und Gemüse        Fr.23.50 
 

 Schweinssteak  Kräuter-Butter  

 mit Pommes und Gartengemüse       Fr. 23.50 

 

 Schweinsteak vom Grill an Pfeffersauce 

 mit Pommes und Gemüsebouquet        Fr. 24.50 
 

 Schweinssteak  ,,Thurgauer Art'' 

 an Apfelmostsauce 

  mit serviert mit Rösti-Kroketten und Gartengemüse     Fr. 24.50 
 

  

 

 

 

 

 

 Vom Kalb 

 Wienerschnitzel 

 mit Pommes und Gemüse        Fr. 33.50 
 

Kalbs-Geschnetzeltes  Zürcher Art 

 mit Nudeln und Gemüse        Fr. 34.50 
 

 Kalbsschnitzel an Pilzrahmsauce 

  mit Teigwaren und Gemüse        Fr. 36.50 
 

 Kalbssteak vom Grill an Gorgonzola Sauce     Fr. 38.50 

  

 

 



Gut Bürgerlich und Grilladen 

 

Alle Gerichte inkl. Gemüse, Beilage und Sauce! 

 

 

 Vom Rind 
  

 Rindssteak  ,,KB''  

Rinds-Entrecôte Kräuter-Butter mit Country-Cuts und Gemüse Bouquet  Fr. 34.50 

 

Löwen Steak ,,Pfeffer‘‘ 

Rinds-Entrecôte an Pfeffersauce   

mit Rösti Kroketten und Gemüsebouquet      Fr. 36.50 

 

Rindsstroganoff  ,,von Filet‘‘ 

mit Langkornreis und Gemüsebouquet       Fr. 38.50

  

Rindsfilet  ,,KB‘‘ 

Rindsfilet Kräuterbutter mit Teigwaren und Gemüse Bouquet    Fr. 42.50 

 

Rindsfilet ,,Bearnaise‘‘  

mit Pommes und Gartengemüse an Sauce Bearnaise     Fr. 44.50 

 

Vom Pferd 
 

Pferde Steak ,,KB‘‘ 

Pferde-Entrecôte an Kräuterbutter mit Pommes und Gemüse Bouquet   Fr. 33.50 

 

Texas Steak 

Pferde-Entrecôte, Grilliert mit Grillspeck und Rost Zwiebeln belegt 

auf Saucenspiegel mit Country Cuts und Grilltomaten     Fr. 36.50 

 

Jäger Steak 

Pferde-Entrecôte von Grill an Jägersauce  

mit Langkornreis und Gemüse        Fr. 36.50  

 

 Von Poulet  
 

 Schnipo 

 Paniertes Pouletschnitzel mit Pommes und Gemüse     Fr. 21.50 

 

 Poulet geschnetzeltes ,,Zürcher Art‘‘ 

 an Pilzrahmsauce mit Teigwaren und Gemüse      Fr. 22.50 

 

 

 Pouletbrust ,,Dill'' 

 an Dillrahmsauce mit Pommes und Gemüse      Fr. 22.50 

  



    
 

 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

Jäger-Art 

  mit Schinken, Käse, Speck, Zwiebeln, Peperoni & Pilzen 

 

 

Pikante 

  mit Schinken, Käse, scharfer Salami  & Peperoncini 

  

 

Florentina 

  mit Schinken, Käse, Blattspinat & Speck 

 

 

Al Gorgonzola 

  mit Schinken, Käse, Gemüsejulienne & Gorgonzola 

 

 

Hawaii 

  mit Schinken, Käse & Ananasstücken  

 

 

Walliser 

  mit Schinken, Käse, Tomaten & Basilikum 

 

 

 

 

mit 

Schweinefleisch 

Fr. 28.50 

 

mit 

Kalbfleisch 

Fr. 34.50 

 

mit 

Poulet - Fleisch 

Fr. 28.50 
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Jeder Gast ist eigener 

Meisterkoch.  Das Garen 

und Braten auf dem 

heissen Granitstein ist ein 

Erlebnis.  Garen ohne 

Fett, ohne Salz und ohne 

Fremdstoffe in geselliger 

Runde am Tisch. Ob 

blau, saignant oder 

durch, bestimmt jeder 

Gast selber. Saftig, heiss 

und zart und bis zum 

letzten Bissen. ohne 

lästiges spritzen und 

rauchen. 

So funktioniert  

Das Brat gut in  

Tranchen auf den 

heissen Stein auflegen 

 Alle 6 bis 8 Minuten 

mit der Gabel und 

dem Messer wenden. 

Dies so ein paarmal 

machen, bis der 

gewünschte Gar punkt 

erreicht wurde. Auf 

Auf denn Teller nehmen 

und mit feiner Sauce 

geniessen. 

NIE !!! 

Kräuterbutter oder 

Saucen auf dem  

heissen Stein geben. 

  

Wir wünschen en Guete... 

Das Hotel-Rest. Löwen  

Team... 

  

 

Rindfleisch 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lammfleisch 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pferdefleisch 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Schweinefleisch 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

     
 
 
  
  
      Rinds-Entrecôte 

       200 gr. Fr. 32.50 

       250 gr, Fr. 36.50 

       300 gr. Fr. 39.50 

 

       Rinds - Filet 

       200 gr. Fr. 38.50 

          250 gr. Fr. 42.50 

       300 gr. Fr. 46.50 

 

 

 

 

       

        200 gr. Fr. 32.50 

       250 gr. Fr. 36.50 

       300 gr. Fr. 39.50 

 

  

 

 

  

       200 gr. Fr. 24.50 

       250 gr. Fr. 28.50 

       300 gr. Fr. 32.50 

 

 

 

 

 

       200 gr. Fr. 29.50 

       250 gr. Fr. 33.50 

       300 gr. Fr. 37.50 
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Pasta 
 

 

Spaghetti, Nudeln oder Penne 

 

 

 ,,al aglio e oglio'' 

 mit Knoblauch, Basilikum und Olivenöl      Fr. 15.50 

 

 ,,Genovese'' 

 mit frischem Broccoli und Basilikum      Fr. 16.50 

 

 ,,Napolitana'' 

 mit Tomatensauce         Fr. 16.50 

 

 ,,al Arrabiata'' 

 mit Tomatensauce und frischem Peperoncini     Fr. 17.50 

 

 ,,Carbonara'' 

 mit Schinken, Eigelb und Rahmsauce      Fr. 17.50 

 

 ,,Kirchplatz'' 

 an Pilzrahmsauce         Fr. 17.50  

 

 ,,Bolognese'' 

 mit Hackfleisch an Tomatensauce       Fr. 18.50  

 

 ,,Cannelloni Della Nonna'' 

 Riccota - Spinat Füllung an Gorgonzolasauce 

 mit Gemüse Julienne und Käse überbacken     Fr. 18.50 
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 Vom Fisch 

 
 Pengasius - Filet 

 in Cornflakes paniert mit Pommes und Gemüse der Saison   Fr. 22.50 

   

 Egli Bier teig  

 Egli-Filet im Bier teig Sauce Tartar mit Reis und Gemüse   Fr. 28.50 

 

 Saiblings - Filet  (Müllerin Art) 

 Goldig gebraten in Mandeln mit Teigwaren und Gemüse   Fr. 29.50 

 

 Löwen Mix Fisch Teller 

 3 Fisch Sorten gebraten an Zitronensauce  

 mit Salzkartoffel und Gemüse der Saison      Fr. 34.50   

   

 
  

 Vegetarisch 

 

 
 Vegetarische - Teller ... mit versch. Saisongemüse, 

 Rösti-Kroketten und Sauce Hollandaise      Fr. 18.50 

 

 Gemüse - Frühlingsrollen  

 mit Swet & Sauersauce und Salatgarnituren     Fr. 18.50 

 

 Salatteller 

 Bunter Großer Salatteller mit Ei       Fr. 17.50 

 

  

    

 

 

 


